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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to
microwave energy.

WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.

When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.
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2.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not
be heated in the appliance since they may explode, even
after microwave heating has ended.
To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

The appliance should be cleaned regularly and any food

deposits removed.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers

to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.
Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a

hazardous situation.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Cabinet minimum height 444 (460) mm
(Cabinet under the worktop

minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 455 mm
appliance

Height of the back of the 440 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 882 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm

mum size. Opening placed
on the bottom rear side
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Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

2.2 Electrical connection

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or

explosion.

/N\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

» Always use a correctly installed
shockproof socket.

» Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

+ Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

» Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

» If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

» Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied only with a main
cable.
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« Do not change the specification of this
appliance.

« Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

« Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

« Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

« Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

* Do not use microwave function to preheat
the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

« To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

« Always cook with the appliance door
closed.



» If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

+ Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

» Make sure the cavity and the door are
wiped dry after each use. Steam produced
during the operation of the appliance
condensates on cavity walls and can
cause corrosion.

» Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

» Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

» Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

» If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Glassware use

Handling your glassware without an
appropriate degree of care could result in
breakage, chipping, cracking or severe
scratching:

» Do not spill cold water or other liquids on
the glassware because a sudden
temperature drop may cause immediate
breakage of the glass. Broken glass
pieces may be extremely sharp and
difficult to locate.

« Do not place hot glassware on a wet or
cool surface, directly on countertop or
metal surface, or in sink; or handle hot
glassware with wet cloth.

* Do not use or repair any glassware that is
chipped, cracked or severely scratched.

« Do not drop or hit glassware against a
hard object or strike utensils against it.

« Do not heat empty or nearly empty
glassware in microwave, or overheat oil or
butter in microwave (use minimum amount
of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack,

a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing,

refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware
with silicone gripping surfaces) without dry
potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the
oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

« This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.
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2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

@ Fan
Shelf support, removable

B Shelf positions

3.2 Accessories

C@%ﬁi{%—/}!

] & §

~ NS

m

Control panel
Electronic programmer
Heating element
Microwave generator
Lamp

BE B

4. CONTROL PANEL

4.1 Electronic programmer

Wireshelf

For cake tins, ovenproof dishes, roast
dishes, cookware / dishes.

It can be used with microwave functions.
Baking tray

For moist cakes, baked items, bread, large
roasts, frozen meals and to catch dripping
liquids, e.g. fat when roasting food on wire
shelf.

It cannot be used with microwave
functions.

Microwave bottom glass plate

To prepare food in microwave mode.

®||D|%| °C

\/ /\ <D|<—_||(D

;Q;slsec | »3se<

8 ENGLISH

é&ééé:ﬁ&.



Use the sensor fields to operate the appliance.

Sensor field Function Comment
- Display Shows the current settings of the appliance.
(D ON/OFF To turn on and off the oven.

Heating Functions

or Recipes

Press the sensor field once to choose a heating function or the
menu: Recipes. Press the sensor field again to switch between
the menus: Heating Functions, Recipes. To turn on or turn off
the light, touch the field for 3 seconds.

Microwave function

To activate the Microwave function. You can use it when the ap-
pliance is deactivated. When you use the Microwave function
with the function: Duration for more than 7 minutes and in Com-
bi mode, the Microwave power cannot be more than 600 W.

Temperature selec-

To set the temperature or show the current temperature in the

)‘;(:: tion oven. Touch the field for 3 seconds to turn on or turn off the
function: Fast Heat Up.

m \/ Down To move down in the menu.

/\ Up To move up in the menu.

OK / Microwave

To confirm the selection or settings. To activate the Microwave

E oK Quick Start function. You can use it when the appliance is deactivated.
m “— Back To go back one level in the menu. To show the main menu,
touch the field for 3 seconds.

Time and additional

functions

To set different functions. When a heating function operates,
touch the sensor field to set the timer or the functions: Function
Lock, Favourite Programme, Heat + Hold, Set + Go.

Minute Minder

To set the function: Minute Minder.

4.2 Display
Time of day
'?‘ ? (i: @ The display shows the current time.
i : : > Duration
I o I © 16:30 O] I | The display shows the necessary time
T :
L 1] | 00i15 N 14!-O°C for cooking.
| | 9' End Time
E D The display shows when the cooking
time is complete.
A. Heating function or Microwave function - :
i emperature
g' ng;]a?-gfp(ijr?é/icator & The display shows the temperature.
D. Temperature or power of the microwave @ Time Indication
E. Duration time / end time of a function The display shows how long the heating
Other indicators of the display: function W(_)rks. Press \/ qnd /\ at
the same time to reset the time.
Q Minute Minder N
The function works. E Heat-up Indicator .
The display shows the temperature in
the oven.
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|_£| Fast Heat Up Indicator

The function is on. It decreases the heat
up time.

é Weight Automatic
The display shows that the automatic
weight system is on or that weight can
be changed.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 First connection
Before the first use you have to set:

Set Language
Display Contrast
Display Brightness
Set Time of Day

1. Press /\ or V to set the value.
2. Press gf to confirm.

5.2 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Navigating the menus
1. Turn on the oven.

2. Press \/ or /\ to select the menu
option.

3. Press <.P to move to the submenu or

accept the setting.

®

At each point you can go back to the
main menu with €=,
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gﬂ Heat + Hold
The function is on.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.

2. Set the function —. Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

3. Set the function ¥). Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

4. Setthe function . Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

6.2 Setting a heating function

Remove microwave bottom glass plate.
Turn on the oven.
Select the menu: Heating Functions.

Press @ to confirm.
Select a heating function.

Press @ to confirm.
Set the temperature.

Press @ to confirm.

© N gk b=

6.3 Setting the Microwave function

1. Remove all accessories.
2. Insert microwave bottom glass plate.
3. Turn on the oven.



4. Press |§| to turn on the Microwave
function.

5. Press <.P The function: Duration is set to
30 seconds and the microwaves starts to
operate.

®

Each press of @ adds 30 seconds to the
time of the function: Duration.

®

If you do not press @ the oven turns off
after 20 seconds.

6. Press @ to set the function: Duration.

®

You can change the microwave power
(press = and then V or /\) and the

function: Duration @) any time when the
Microwave function works.

7. When the set time ends, a signal sounds
for 2 minutes. The Microwave function
turns off automatically. Press any symbol
to stop the signal.

®

To turns off the Microwave function,

press @.

®

If you press EHor open the door, the
function stops. To start it again, press <o%

The maximum time of microwave functions
depends on microwave power you set:

MICROWAVE POW- MAXIMUM TIME
ER min

w

100 - 600 90

>600 7

6.4 Setting the Combi function

1. Remove microwave bottom glass plate.
2. Turn on a heating function.

3. Press E‘ and follow the same steps as

when you set the Microwave function.
When you use the Microwave function in
Combi mode the Microwave power cannot be
more than 600 W.

@

For some functions the microwave will
start as soon as the set temperature is
reached.

Functions not available for the Combi
function: Favourite Programme, End Time ,
Set + Go, Heat + Hold.

6.5 Setting the Microwave Quick
Start function

1. If necessary, press @ to turn off the
oven.

2. Press S% to turn on the Quick Start
function.

Each press of ﬁ? adds 30 seconds to the
Duration time.

@

You can change the microwave power
(refer to "Setting the Microwave
function").

3. Press @ to set the time for the function:
Duration. Refer to "Clock functions"
chapter, Setting the clock functions.

6.6 Heat-up indicator

When you turn on a heating function, the bar
shows that the temperature increases. When
temperature is reached the signal sounds 3
times, the bar flashes and disappears.

6.7 Using: Fast Heat Up Indicator

Use this function before you put the food in
the oven.

This function reduces the heat-up time. It is
not available for some oven functions.

< press and hold.
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6.8 Residual heat

When you turn off the oven, the display
shows the residual heat. You can use the
heat to keep the food warm.

6.9 The menus in overview

Main menu

Symbol / Menu
item

Description

B

Buzzer Volume

Adjusts the volume of press-
tones and signals by de-
grees.

Symbol / Menu
item

Application

Heating Functions

Contains a list of heating
functions.

J]

Key Tones

Activates and deactivates the
tone of the touch fields. It is
not possible to deactivate the
tone of the ON / OFF touch
field.

w

Recipes

Contains a list of automatic
programmes.

33

Alarm/Error Tones

Activates and deactivates the
alarm tones.

Favourite Programme

Contains a list of favourite
cooking programmes created
by the user.

Activation / deactivation
code: 2468.

&

Basic Settings

Used to set the appliance
configuration.

A

Specials

Contains a list of additional
heating functions.

DEMO mode
i Shows the software version
. and configuration.
Service
© Resets all settings to factory
N settings.
Factory Settings

Submenu for: Basic Settings

Symbol / Menu
item

Description

6.10 Heating functions

Heating Functions

O]

Set Time of Day

Sets the current time on the
clock.

Heating function

Application

)

Time Indication

When ON, the display shows
the current time when you
deactivate the appliance.

0

To set a function and activate
it later with a press of any

(%)

True Fan Cooking

To bake on up to two shelf po-
sitions at the same time and to
dry food. Set the temperature
20 - 40 °C lower than for the
function: Conventional Cook-

ing.

Set+ Go symbol on the control panel.
3_, Keeps the prepared food
warm for 30 minutes after a
Heat + Hold

cooking cycle finished.

)

Pizza Function

To bake food on one shelf po-
sition for a more intensive
browning and a crispy bottom.
Set the temperature 20 - 40 °C
lower than for the function:
Conventional Cooking.

O]

Time Extension

Activates and deactivates the
time extension function.

)

Display Contrast

Adjusts the display contrast
by degrees.

Display Brightness

Adjusts the display bright-
ness by degrees.

_— To bake and roast food on one
shelf position.
Conventional Cook-
ing
L ASAL To make convenience food
Qﬁé crispy, e.g. french fries, potato

Frozen Foods

wedges or spring rolls.

=

Set Language

Sets the language for the dis-
play.
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Heating function

Application

Heating function

Application

Preserving

To preserve vegetables and
fruits, place canning jars in a
baking tray filled with water,
using heat-resistant jars with
bayonet or screw caps of the
same size. Use the lowest
shelf position.

L4444 To grill thin pieces of food and
to toast bread.
Grill
LA S Ad To roast large meat joints or
<2 poultry with bones on one
shelf position. To bake gratins
Turbo GI‘I"Ing and to brown.
To bake cakes with crispy bot-
tom and to preserve food.

Bottom Heat

()

Drying

To dry sliced fruit, vegetables
and mushrooms.

®

The lamp may automatically deactivate at
a temperature below 60 °C during some

oven functions.

()

Dough Proving

To speed up the rising of the
yeast dough. Cover the sur-
face of the dough to prevent
from drying.

Specials

(¥)

Slow Cooking

To prepare tender, succulent
roasts.

Heating function

Application

Keep Warm

To keep food warm. Please
note that some dishes may
continue to cook and dry out
while being kept warm. Cov-
er the dishes if necessary.

Bread Baking

Use this function to prepare
bread and bread rolls with
professional-like result in
terms of crispiness, colour
and crust gloss.

()

Defrost

To defrost food (vegetables
and fruit). The defrosting time
depends on the amount and
size of the frozen food.

()

Plate Warming

To preheat plates for serving.

vy

Au Gratin

For dishes such as lasagna
or potato gratin. To bake gra-
tins and to brown.

Microwave functions

Functions Description

Microwave Creates the heat directly in the food. Use it to heat meals and drinks, to defrost meat
or fruit, and to cook vegetables and fish.

Combi Use it to operate the heating function and the microwave mode together. Use it to
cook food in a shorter time and brown it.
The maximum power for this function is 600 W.

Quick Start

Use it to turn on the Microwave function with one touch of the symbol <o% with the high

microwave power and short operating time: 30 seconds.
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7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions table

Clock func-
tion

Application

Q To set a countdown (max. 2 h 30
Minute Mind min). This function has no effect
inute Minder o the operation of the appliance.

Iel To set how long the appliance
Duration works (max. 23 h 59 min).

el To set the switch-off time for a
End Time heating function (max. 23 h 59

min).

If you set the time for a clock function, the
time starts to count down after 5 sec.

Duration, End Time - before you use the
functions, you must set a heating function
and temperature. The appliance turns off
automatically.

Duration , End Time - you can use the
functions at the same time if you want to
automatically turn on and turn off the
appliance on a given time later.

7.2 Setting the clock functions
1. Set a heating function.

2. O. press repeatedly until the display
shows the necessary clock function and
the related symbol.

3. /\, V. press to set the time.

4. Press: ?

When the time ends, the signal sounds. The
oven turns off. Press any sensor field to stop
the signal.

8. AUTOMATIC PROGRAMMES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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7.3 Heat + Hold
Conditions for the function:

¢ The set temperature is more than 80 °C.
* The function: Duration is set.

The function: Heat + Hold keeps prepared
food warm at 80 °C for 30 minutes. It turns on
after the baking or roasting procedure ends.

You can turn on or turn off the function in the
menu: Basic Settings.

1. Turn on the oven.

2. Select the heating function.

3. Set the temperature above 80 °C.
4

Press O again and again until the display

shows: Heat + Hold.

5. Press @ to confirm.

When the function ends, a signal sounds.

7.4 Time Extension

The function: Time Extension makes the
heating function continue after the end of
Duration.

@

Applicable to all heating functions with
Duration or Weight Automatic.

1. When the cooking time ends, a signal
sounds. Press any symbol.
The display shows the message.

2. Press D to turn on or T to cancel.
3. Set the length of the function.

4. Press ?

8.1 Recipes with Recipe Automatic

This oven has a set of recipes you can use.
The recipes are fixed and you cannot change
them.

1. Turn on the oven.

2. Select the menu: Recipes. Press <oD to
confirm.



3. Select the category and dish. Press ¢ to
confirm.

9. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material.
Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave
suitable cookware and materials.

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip
devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping off the shelf.

Wireshelf

Insert the shelf between the guide bars of the
shelf support and make sure that the feet
point down.

Baking tray

)

4. Select a recipe. Press ¢ to confirm.

Push the tray between the guide bars of the
shelf support.

Microwave bottom glass plate

Use the microwave bottom glass plate only
with microwave function. It is not suitable for
combined microwave function (e.g.
microwave grilling). Put the accessory on the
bottom of the cavity. You can put the food
directly on the microwave bottom glass plate.
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10. ADDITIONAL FUNCTIONS

10.1 Favourite Programme

You can save your favourite settings, such as
duration, temperature or heating function.
They are available in the menu: Favourite
Programme. You can save 20 programmes.

®

You cannot save Microwave and
microwave combi functions as favourite
programmes.

Saving a programme

1. Turn on the oven.
2. Set a heating function or an automatic
programme.

3. Press @) again and again until the display
shows: SAVE.

4. Press ¢ to confirm.

The display shows the first free memory
position.

5. Press <o% to confirm.

6. Enter the name of the programme.
The first letter flashes.

7. Press V or /\ to change the letter.
8. Press ?

The next letter flashes.

9. Do step 7 again as necessary.

10. Press and hold ¢ to save.

You can overwrite a memory position. When
the display shows the first free memory
position, press V or A and press §? to
overwrite an existing programme.

You can change the name of a programme in
the menu: Edit Programme Name.

Activating the programme

Turn on the oven.
Select the menu: Favourite Programme.

Press <¢P to confirm.
Select your favourite programme name.

o Ao D=

Press <¢P to confirm.
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10.2 Using the Child Lock

When this function is on, the appliance
cannot be turned on.

1. @ - press to turn on the appliance.

2. @ =. press at the same time until the
display shows a message .
Repeat step 2 to turn off this function.

10.3 Function Lock

This function prevents an unintended change
of the heating function.

1. Turn on the appliance.
2. Set a heating function or setting.

3. @ - press repeatedly until the display
shows: Function Lock.

4. Press 5%

To turn off the function, press . The display

shows a message. O. press repeatedly. ¢
press to confirm. When you turn off the
appliance, the function also turns off.

10.4 Set + Go

The function lets you to set a heating function
or a programme and turn it on later with one
press of any sensor field.

You can turn on or turn off this function in the
menu: Basic Settings.

1. Turn on the appliance.
2. Set a heating function.

3. @) press repeatedly until the display
shows: Duration.

4. Setthe time.

5

@) press repeatedly until the display
shows: Set + Go.

Press ¢

Press any symbol to start the function:
Set + Go. The set heating function starts.
Function Lock is on during the heating
function works.

No

When the heating function ends, a signal
sounds.



10.5 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

(c) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to the 'Clock
functions' chapter.

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Duration, End Time.

10.6 Brightness of the display
O Day brightness:

11. HINTS AND TIPS

®

« Itis on when the appliance is turned on.

» ltis on for 10 sec when you press any
sensor field during the night brightness
mode.

« Itis on when the appliance is turned off
and you set the function: Minute Minder.
When the function ends, the display goes
back to the night brightness.

® Night brightness:

*  When the appliance is turned off, the
display is in night brightness mode
between 10 PM and 6 AM.

10.7 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

Symbols used in the tables:

Your appliance may bake or roast differently

§§  Food t
Refer to Safety chapters. = oodhpe
. . = Heating function

11.1 Cooking recommendations g funct
The temperature and cooking times in the °C  Temperature
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ==  Accessory
ingredients used.

ﬂ Weight (kg)

than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of the food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to "Energy
efficiency” chapter.

Microwave power (W)

3
H

Shelf position

o | 0| (

Cooking time (min)

11.2 Advice for special heating
functions of the appliance

Keep Warm

The function allows you to keep food warm.
The temperature is set automatically to 80 °C.

Plate Warming
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The function allows you to warm plates and
dishes before serving. The temperature is set
automatically to 70 °C.

Place plates and dishes in stacks evenly on
the wire shelf. Use the first shelf position.
After half of the warming time switch their
places.

11.3 Information for test institutes

Microwave function
Tests according to IEC 60705.

Use wire shelf unless otherwise specified.

Dough Proving

The function allows you to rise yeast dough.
Put the dough into a big dish and cover it with
a wet towel or plastic foil. Set function: Dough
Proving and the cooking time.

§§9 @k |j El @
Sponge cake 1) 600 0.475 Bottom 7-9
Meatloaf 1) 400 0.9 2 25-32
Egg custard 1) 500 1 Bottom 18
Meat defrosting 2) 200 0.5 Bottom 7-8

1) Turn the container around by 1/4, halfway through the cooking time.

2) Turn the meat upside down halfway through defrosting time.

Microwave Combi Function
Use the wire shelf.

=) \ o,
& & 0 c B2 O
Cake 1) True Fan Cooking 100 0.7 180 2 29 -31
+ MW
P in 1) Turbo Grilling + 400 1.1 180 1 40-45
otato gratin MW
Chicken 2) Turbo Grilling + 200 1.1 200 1 45-55
MW

1) Turn the container around by 1/4, halfway through the cooking time.

2) pyt the meat in a round glass container and turn it upside down after 20 minutes of the cooking time.

11.4 Microwave recommendations

Place the food on the microwave bottom
glass plate.

Place the food on a plate at the bottom of the
oven.

Turn or stir the food halfway through the
defrosting and cooking time.

Stir liquid dishes from time to time.
Stir the food before serving.
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Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when
heating drinks to ensure better heat
distribution.

Place the food into the appliance without
packaging. The packaged ready meals can
be put into the appliance only when the
packaging is microwave safe (check
information on the packaging).



Microwave cooking
Cover the food before cooking. If you want to
keep a crust, cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the
power and time too high. The food can dry
out, burn or cause fire.

Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can burst.
Pierce the yolk of fried egg before reheating
it.

Pierce food with skin or peel several times
before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the appliance, take the food
out and let it stand for a few minutes to allow
the heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Place the frozen, unwrapped food on a small
upturned plate with a container below it, or on
a defrosting rack or plastic sieve so that the
defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without
defrosting them first, you can use a higher
microwave power.

11.5 Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.

Check the cookware / material specification before use.

Cookware / Material

Microwave function

Microwave Combi

function

Defrosting Heating,

Cooking

Ovenproof glass and porcelain with no metal \/
components, e.g. heat-proof glass

v

Non-ovenproof glass and porcelain without any
silver, gold, platinum or other metal decorations

Glass and glass ceramic made of ovenproof / \/
frost-proof material

Ceramic and earthenware without any quartz or \/
metal components and glazes which contain
metal

Ceramic, porcelain and earthenware with un- x
glazed bottom or with small holes, e.g. on han-
dles

Heat-resistant plastic up to 200 °C \/

Cardboard, paper

Clingfilm

Roasting film with microwave safe closure

Roasting dishes made of metal, e.g. enamel,
cast iron

Baking tins, black lacquer or silicon-coated

Baking tray

XX X« K <

XIS S| X XXX X X K| X<

XX XK X[ XK X K<
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Cookware / Material

Microwave function

Microwave Combi

- . function
Defrosting Heating,
Cooking
Wire shelf X X \/
Microwave glass bottom plate \/ \/ X
Cookware for microwave use, e.g. crisp pan X \/ X

11.6 Power settings

Below data is for guidance only.

700 - 1000 W

» Searing at the start of the cooking process
* Heating liquids

500 - 600 W

+ Cooking vegetables and egg dishes

* Simmering stews

* Heating one-plate meals

» Defrosting and heating frozen meals

12. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 Notes on cleaning
Cleaning Agents

» Clean the front of the appliance only with a
microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

» Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

Everyday Use

» Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

+ Clean the appliance ceiling carefully from
residue and fat.

» Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes. Dry the interior of
the appliance only with a microfibre cloth
after each use.

Accessories
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300 - 400 W

* Melting cheese, chocolate, butter

« Simmering rice

* Heating baby food

« Cooking / Heating delicate food

« Continuing cooking

100 - 200 W

« Defrosting bread, fruit and cakes, cheese,
cream, butter, meat, fish

* Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent. Do
not clean the accessories in a dishwasher.

* Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

12.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

4. Pull the supports out of the rear catch.



cold.

1. Turn off the appliance and wait until it is

2. Disconnect the appliance from the mains.
3. Place the cloth on the oven floor.

Install the shelf supports in the opposite

sequence.

12.3 Replacing the lamp

/\ CAUTION!

Always hold the halogen lamp with a
cloth to prevent grease residue from
burning on the lamp.

Top lamp

/\ WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

13. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

13.1 What to do if...

1. Turn the glass cover to remove it.

2. Clean the glass cover.

3. Replace the lamp with a halogen, 230 V,
40 W, 300 °C heat-resistant lamp

4. Install the glass cover.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate the
oven.

The oven is not connected to an
electrical supply or it is connected
incorrectly.

Check if the oven is correctly con-
nected to the electrical supply (refer
to the connection diagram if availa-
ble).

The oven does not heat up.

The oven is turned off.

Turn on the oven.

The oven does not heat up.

The clock is not set.

Set the clock.

The oven does not heat up.

The necessary settings are not set.

Make sure that the settings are cor-
rect.

The oven does not heat up.

The automatic switch-off is on.

Refer to "Automatic switch-off".

The oven does not heat up.

The Child Lock is on.

Refer to "Using the Child Lock".

The oven does not heat up.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause
of the malfunction. If the fuse is
blown again and again, contact a
qualified electrician.

The lamp does not operate.

The lamp is defective.

Replace the lamp.
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Problem

Possible cause

Remedy

The display shows an error code
that is not in this table.

There is an electrical fault. .

Turn off the oven with the house
fuse or the safety switch in the
fuse box and turn it on again.

« If the display shows the error
code again, contact the Custom-
er Care Department.

Steam and condensation settle on
the food and in the cavity of the long.
oven.

You left the dish in the oven for too

Do not leave the dishes in the oven
for longer than 15 - 20 minutes after
the cooking process ends.

The appliance is activated and does The demo mode is activated.

not heat up. The fan does not oper-
ate. The display shows "Demo".

Refer to "Daily Use chapter, Basic
Settings.

13.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is on the
front frame of the appliance cavity. Do not
remove the rating plate from the appliance
cavity.

14. ENERGY EFFICIENCY

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

14.1 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in standby

0.8W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode

20 min

14.2 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective
tins and containers to improve energy saving
(only when you use a non-microwave
function).
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Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.



Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat.

If a programme with Duration / End Time is
activated and the cooking time is longer than
30 min, the heating elements automatically
turn off earlier in some appliance functions.

Keep food warm
Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food

15. @ GUARANTEE

Customer Service Centres

warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Point of Service

Industriestrasse 10
5506 Magenwil

Via Violino 11
6928 Manno

Le Trési 6
1028 Préverenges

Morgenstrasse 131
3018 Bern

Langgasse 10
9008 St. Gallen

Am Mattenhof 4a/b
6010 Kriens

Schlossstrasse 1
4133 Pratteln

Comercialstrasse 19
7000 Chur

Service-Helpline
0848 848 111

service@electrolux.ch

Spare parts service Industriestrasse 10,
5506 Magenwil, Tel. 0848 848 111

Specialist advice/Sale Badenerstrasse 587,
8048 Zrich, Tel. 044 405 81 11

Warranty For each product we provide a two-
year guarantee from the date of purchase or
delivery to the consumer (with a guarantee
certificate, invoice or sales receipt serving as

proof). The guarantee covers the costs of
materials, labour and travel. The guarantee
will lapse if the operating instructions and
conditions of use are not adhered to, if the
product is incorrectly installed, or in the event
of damage caused by external influences,
force majeure, intervention by third parties or
the use of non-genuine components.

16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:l) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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®

For Switzerland:

Where should you take your old
equipment?

Anywhere that sells new equipment or
hand it in to official SENS collection
points or official SENS recycling firms.
The list of official SENS collection points
can be found at www.erecycling.ch
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

®

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Installation und Verwendung des Gerates
die mitgelieferte Anleitung sorgfaltig durch. Der Hersteller ist
nicht verantwortlich flr Verletzungen oder Schaden, die durch
unsachgemasse Installation oder Verwendung entstehen.
Bewahren Sie die Anweisungen immer an einem sicheren
und zuganglichen Ort auf, um sie spater wiederverwenden zu

konnen.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
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mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder unter

8 Jahren sowie Personen mit schweren Behinderungen
oder Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder missen beaufsichtigt werden und darfen nicht mit
dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern, und entsorgen Sie es angemessen.

WARNUNG: Das Gerat und zugangliche Teile werden
wahrend des Betriebs heiss. Halten Sie Kinder und
Haustiere vom Gerat fern, wenn es in Betrieb ist oder
abkuhilt.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
sollte diese aktiviert werden.

Wartung oder Reinigung des Gerats darf nicht von Kindern
ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Aligemeine Sicherheitshinweise

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat kann in Buros, Hotelzimmern, Bed &
Breakfast-Gastezimmern, Bauernhofen und anderen
ahnlichen Unterkinften verwendet werden, wenn das
Niveau des (durchschnittlichen) Haushaltsverbrauchs nicht
uberschritten wird.

Die Installation des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.
Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor Sie es in die
Einbaustruktur eingebaut haben.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Wartungsarbeiten vornehmen.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermassen qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen durch elektrischen Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgeschaltet ist, bevor Sie das Leuchtmittel ersetzten, um
die Gefahr eines elektrischen Stromschlags zu vermeiden.
WARNUNG: Das Gerat und zugangliche Teile werden
wahrend des Betriebs heiss. Achten Sie darauf, die
Heizelemente und die Oberflachen im Backofen nicht zu
berthren.

Verwenden Sie immer Topfhandschuhe, wenn Sie Zubehor
oder Backofengeschirr in den Backofen stellen oder
herausnehmen.

Aktivieren Sie nicht die Mikrowellenfunktion bei leerem
Gerat. Metallteile im Garraum kénnen zu Funkenschlag
fUhren.

Beim Mikrowellengaren durfen keine Speise- oder
Getrankebehalter aus Metall verwendet werden. Dies gilt
nicht, wenn der Hersteller die Grosse und Form der fur das
Mikrowellengaren geeigneten Metallbehalter angibt.
WARNUNG: Wenn die Tir oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das Gerat erst nach Reparatur durch
eine Fachkraft verwendet werden.

WARNUNG: Nur eine Fachkraft kann Wartungs- oder
Reparaturarbeiten vornehmen, bei denen die Abdeckung
abgenommen wird, welche Schutz gegen Mikrowellen
bietet.

WARNUNG: Erhitzen Sie keine Flussigkeiten oder
Lebensmittel in versiegelten Behaltern. Diese konnen
explodieren.

Verwenden Sie nur Zubehor, das fur den Einsatz in
Mikrowellenherden geeignet ist.

Wenn Sie Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff oder
Papier erwarmen, beobachten Sie das Gerat aufmerksam,
da die Mdglichkeit einer Entflammung besteht.
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» Das Gerat dient dem Erhitzen von Lebensmitteln und
Getranken. Beim Trocknen von Lebensmitteln oder
Kleidung und Erhitzen von Warmepads, Slippern,
Schwammen, feuchten Tichern und dhnlichem besteht
Verletzungs-, Entziindungs- oder Brandgefahr.

» Bei Rauchentwicklung schalten Sie das Gerat aus oder
trennen es vom Stromnetz und lassen die Tur geschlossen,
um jegliche Flammen zu ersticken.

 Beim Erhitzen von Getréanken in der Mikrowelle kann es zu
verzogertem Uberkochen kommen. Beim Umgang mit dem
Behalter vorsichtig sein.

 Der Inhalt von Babyflaschen und Babynahrungsbehaltern
sollte umgeruhrt oder geschuttelt und die Temperatur vor
dem Verzehr Uberprift werden, um Verbrennungen zu
vermeiden.

 Eier in ihrer Schale und ganz hartgekochte Eier dirfen nicht
im Gerat erhitzt werden, da sie selbst nach Ende des
Erhitzens in der Mikrowelle explodieren konnen.

« Zum Entfernen der Schienen ziehen Sie zunachst das
vordere Teil und dann das hintere Ende der Schienen weg
von den Seitenwanden. Fuhren Sie zum Einsetzen der
Einhangegitter die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus.

» Das Gerat muss regelmassig gereinigt und jegliche
Lebensmittelreste entfernt werden.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem Dampfreiniger.

» Benutzen Sie zum Reinigen der Glasabdeckung des
Herdes keine scharfen Scheuermittel oder
Metallschwammchen - sie konnten die Glasflache
verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe flhren.

* Mangelnde Sauberkeit des Gerats kdnnte eine
Beschadigung der Oberflache mit sich bringen, die sich
negativ auf die Lebensdauer des Gerats auswirken und zu
Gefahrensituationen flihren kann.

28 DEUTSCH



2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Aufstellen

/N\ WARNUNG!

Das Gerat darf nur von einer Fachkraft
installiert werden.

Entfernen Sie die gesamte Verpackung.
Montieren oder verwenden Sie ein
beschadigtes Gerat nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Seien Sie beim Bewegen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Turgriff.
Installieren Sie das Gerat an einem
sicheren, geeigneten Aufstellort, der die
Installationsanforderungen erfiillt.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
Prifen Sie vor Montage des Gerats, dass
sich die Ofentlr unbehindert 6ffnen lasst.
Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
Stromversorgung betrieben werden.

Das Einbaugerat muss die
Besténdigkeitsanforderungen nach DIN
68930 erfillen.

Mindesthdhe des Schranks 444 (460) mm

(Mindesthohe des
Schranks unter Arbeitsplat-
te)

Breite des Schranks 560 mm

Tiefe des Schranks

550 (550) mm

Hohe der Vorderseite des 455 mm
Geréats
Hohe der Riickseite des 440 mm
Gerats
Breite der Vorderseite des 595 mm
Gerats
Breite der Ruckseite des 559 mm
Gerats
Tiefe des Gerates 567 mm
Einbautiefe des Gerates 546 mm

Tiefe bei gedffneter Tlr 882 mm
Mindestgrosse der LGf- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung un-

ten auf der Riickseite

Netzkabellange. Kabel in 1500 mm
der rechten Ecke auf der

Rickseite

Befestigungsschrauben 3.5x25 mm

2.2 Elektroanschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Achten Sie darauf, dass die Parameter auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Werten der Netzstromversorgung
Ubereinstimmen.

Schliessen Sie das Gerat unbedingt an
eine sachgemass installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir nicht berlhrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn die TUr heiss
ist.

Alle Teile zum Schutz vor direktem
Beruihren sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst am
Ende der Installation in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schliessen
Sie den Netzstecker nicht an.
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» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

+ Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Geréat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann. Die Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

» Dieses Gerat wird mit nur mit einem
Netzkabel geliefert.

2.3 Bedienung

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr oder
Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

» Stellen Sie sicher, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch ab.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tir vorsichtig
vor, wenn das Geréat in Betrieb ist. Heisse
Luft kann entweichen.

» Bedienen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser in
Kontakt gekommen ist.

* Uben sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

* Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

+ Offnen Sie die Gerétetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten, die Alkohol
enthalten, kann eine Mischung aus
Alkohol und Luft zur Folge haben.

» Achten Sie beim Offnen der Tir darauf,
dass keine Funken oder offene Flammen
in das Gerat gelangen.
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* Bringen Sie keine entflammbaren
Produkte oder nasse Gegenstande mit
entflammbaren Produkten in das Gerét, in
die Nahe des Geréts oder auf das Gerat.

¢ Heizen Sie das Gerat nicht mit der
Mikrowellenfunktion vor.

/N WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt werden.

« Um Beschadigungen oder Verfarbungen
der Emaillebeschichtung zu vermeiden:

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Garraumboden des Gerats.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heisse
Gerat.

— Bewahren Sie kein feuchtes Geschirr
oder Lebensmittel im Gerat auf, wenn
Sie den Garvorgang beendet haben.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

« Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

* Garen Sie immer bei geschlossener
Backofentur.

« Ist das Gerat hinter einer Mdbelfront (z. B.
einer Tur) installiert, achten Sie darauf,
dass die Tur wahrend des Geratebetriebs
nicht geschlossen wird. Hitze und
Feuchtigkeit kdnnen sich hinter der
geschlossenen Mdbelplatte bilden und
dazu fuhren, dass ein Schaden am Gerat,
dem Gehause oder Boden entsteht.
Schliessen Sie die Mobelplatten nicht
bevor das Gerat nach dem Gebrauch
komplett abgekunhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/N\ WARNUNG!

Verletzungs- und Brandgefahr sowie
Risiko von Schaden am Gerat.

* Vor der Wartung schalte das Gerat immer
aus und ziehe den Netzstecker aus der
Steckdose.

* Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

« Ersetzen Sie die Tirglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.



Wenden Sie sich an den autorisierten
Kundendienst.

Wischen Sie den Garraum und die Tir
nach jedem Gebrauch trocken. Der
wahrend des Geratebetriebs entstandene
Dampf kondensiert auf den Wanden des
Garraums und kann zur Korrosion fiihren.
Reinigen Sie das Gerat regelmassig, um
eine Abnutzung des Oberflachenmaterials
zu verhindern.

Im Geréat verbleibende Fett- und
Essensreste kdnnen Brande und
Funkenschlag verursachen, wenn die
Mikrowellenfunktion eingeschaltet ist.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschliesslich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

Falls Sie ein Ofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Nutzung von Glasgeschirr

Bei unachtsamer Handhabung von
Glasgeschirr kann es zu Bruch, Zersplittern,
Rissbildung oder starkem Zerkratzen
kommen:

Giessen Sie kein kaltes Wasser oder
andere kalte Flussigkeiten in Glasgeschirr,
da ein plétzlicher Temperaturabfall zu
unmittelbarem Bruch des Glases fiihren
kann. Zerbrochene Glasstlicke kdnnen
extrem scharf sein und lassen sich oft
schwer auffinden.

Stellen Sie heisses Glasgeschirr nicht auf
nasse oder kithle Oberflachen, direkt auf
die Arbeitsplatte oder eine
Metalloberflache oder das Spiilbecken,
und fassen Sie heisses Glasgeschirr nicht
mit einem nassen Tuch an.

Verwenden oder reparieren Sie kein
angeschlagenes, gerissenes oder stark
zerkratztes Glasgeschirr.

Lassen Sie Glasgeschirr nicht auf harte
Gegenstande fallen oder anschlagen, und
schlagen Sie keine Utensilien daran.
Erhitzen Sie kein leeres oder nahezu
leeres Glasgeschirr in der Mikrowelle und
lassen Sie Ol oder Butter nie in der
Mikrowelle Uberhitzen (verwenden Sie die
Mindestgardauer).

Lassen Sie heisses Glasgeschirr auf einem
Kuchengitter, einem Topflappen oder einem
trockenen Tuch abkihlen. Achten Sie darauf,
dass das Glasgeschirr vor dem Spiilen,
Kuhlen oder Einfrieren ausreichend abgekiihlt
ist.

Vermeiden Sie die Handhabung von heissem

Glasgeschirr (einschl. Glasgeschirr mit
Silikongriffen) ohne Topflappen.

Vermeiden Sie eine missbrauchliche Nutzung
der Mikrowelle (d. h. Betrieb des
unbeladenen Ofens oder mit geringer
Beladung).

2.6 Innenbeleuchtung

/N\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

« Bezuglich der Lampen in diesem Produkt
und der separat erhaltlichen
Ersatzlampen: Diese Lampen dienen
dazu, extremen Bedingungen in
Haushaltsgeraten zu widerstehen, z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
Informationen zum Betriebsstatus des
Gerats anzuzeigen. Sie dienen nicht dem
Einsatz in anderen Anwendungen und
eignen sich nicht zur Raumbeleuchtung.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie stets nur eine Lampe mit
der gleichen Leistung..

2.7 Wartung

e Zur Reparatur des Gerats wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst.

« Verwenden Sie ausschlieRlich Original-
Ersatzteile.

2.8 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsgefahr.

« Kontaktieren Sie die Behoérden vor Ort, um
Informationen darliber zu erhalten, wie Sie
das Gerat entsorgen konnen.

» Das Gerét von der Netzstromversorgung
trennen.
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» Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerateanschlusses ab, und entsorgen
Sie es.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

q ? Einhangegitter, herausnehmbar

Bl Einschubebene
[@
k/

Bedienfeld

3.2 Zubehorteile

« Gitterrost
Fir Kuchenbackformen,
backofengeeignetes Geschirr,
Bratgeschirr, Kochgeschirr/Geschirr.
Mikrowellengeeignet.
* Kuchenblech
Fir nasse Kuchen, Geback, Brot, grosse
ﬁ Braten, Tiefklihlgerichte und zum
Auffangen von Flissigkeiten, z. B. Fett
beim Braten von Speisen auf dem
Gitterrost.

e
\
%
i
BE B

Elektronischer Programmspeicher
Heizelement
Mikrowellengenerator

Nicht mikrowellengeeignet.
Mikrowellen-Glasbodenplatte
So bereiten Sie Speisen im

Lampe Mikrowellenmodus zu.

@ Umluft

4. BEDIENFELD

4.1 Elektronischer Programmspeicher

olglIglec Slealo |

| & 3|sec >>3sec |

R 9 s
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Bedienen Sie das Gerit liber die Sensorfelder.

Sensorfeld Funktion Kommentar
- Display Anzeige der aktuellen Gerateeinstellungen.
(D EIN/AUS Zum Ein- und Ausschalten des Ofens.
Ofenfunktionen Driicken Sie das Sensorfeld einmal zur Auswahl einer Ofen-

oder Rezepte

funktion oder des Mentls Rezepte . Driicken Sie das Sensorfeld
erneut, um zwischen folgenden Meniis umzuschalten: Ofen-
funktionen, Rezepte . Halten Sie zum Ein- oder Ausschalten der
Backofenbeleuchtung das Sensorfeld 3 Sekunden gedriickt.

Mikrowellenfunktion

Aktivieren der Mikrowellenfunktion. Die Funktion lasst sich auch
verwenden, wenn das Gerat ausgeschaltet ist. Wenn die Mikro-
wellenfunktion mit der Funktion verwendet wird: Wenn Sie die
Zeit der Dauer langer als 7 Minuten im Kombi-Modus einstellen,
betragt die Mikrowellenleistung maximal 600 W.

Temperaturwahl Zum Einstellen der Temperatur oder zur Anzeige der aktuellen
oC Ofentemperatur. Halten Sie das Sensorfeld 3 Sekunden ge-
P driickt, um folgende Funktion ein- oder auszuschalten: Schnell-
aufheizung.
m \/ Nach unten Nach unten gehen im Men(.
/\ Nach oben Nach oben gehen im Menu.

OK/Mikrowellen-

Bestatigen der Auswahl/Einstellung. Aktivieren der Mikrowellen-

E’ N Schnellstart funktion. Die Funktion I&sst sich auch verwenden, wenn das
Gerat ausgeschaltet ist.
E Zurick Zurilckblattern um eine Mentiebene. Zum Anzeigen des Haupt-

menis beriihren Sie das Feld 3 Sekunden lang.

B

Zeit und zusatzliche

Funktionen

Einstellen unterschiedlicher Funktionen. Beriihren Sie bei ein-
geschalteter Ofenfunktion das Sensorfeld, um den Timer oder
folgende Funktionen einzustellen: Tastensperre, Favoriten-Pro-
gramm, Heat + Hold, Set + Go.

=]
D

Kurzzeit-Wecker

Zum Einstellen der Funktion: Kurzzeit-Wecker.

4.2 Display
A B c
| | |
I o | 16:30 | oM
CA:)
S 100115 » 140°C
| [
E D

Ofen- oder Mikrowellenfunktionen

Uhrzeit

Aufheizanzeige .
Temperatur oder Leistung der Mikrowelle angezeigt.

Anzeige der Dauerdes Endes einer

Funktion

Weitere Indikatoren des Displays:

D Kurzzeit-Wecker
Die Funktion ist in Betrieb.

@ Uhrzeit

Im Display wird die aktuelle Einstellung
angezeigt.

I_)l Dauer
Im Display wird die fiir das Kochen erfor-

derliche Zeit angezeigt.

el Ende
Im Display wird der Ablauf der Kochzeit
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8 Temperatur
Im Display wird die eingestellte Tempe-
ratur angezeigt.

I_£I Anzeige fiir die Schnellaufheizung

Die Funktion ist eingeschaltet. Das ver-
kirzt die Aufheizzeit.

@ Zeitanzeige
Das Display zeigt an, wie lange die

Ofenfunktion in Betrieb ist. \/ und /\
gleichzeitig driicken, um die Zeit zurlick-
zusetzen.

E Aufheizanzeige

Im Display wird die Temperatur im Ofen
angezeigt.

ﬁ Gewichtsautomatik
Das Display zeigt an, dass die Gewichts-
automatik eingeschaltet ist oder das das
Gewicht geéndert werden kann.

g_, Heat + Hold
Die Funktion ist eingeschaltet.

5. VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise".

5.1 Erstanschluss

Vor der ersten Inbetriebnahme missen Sie
folgende Einstellungen vornehmen:

Sprache einstellen
Kontrast

Helligkeit

Tageszeit einstellen

Driicken Sie /\ oder \/ um den Wert
einzustellen.

-

2. Dricken Sie zur Bestatigung auf ¢

5.2 Erstes Aufheizen und Reinigen

Heizen Sie das leere Gerat vor der ersten
Inbetriebnahme und dem ersten Kontakt mit
Lebensmitteln auf. Im Gerat kann es zu einer
unangenehmen Geruchs- und
Rauchentwicklung kommen. Bellften Sie den
Raum wahrend dem Aufheizen.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise”.

6.1 Navigieren in den Meniis
1. Schalten Sie den Backofen ein.
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1. Entfernen Sie alle Zubehérteile und
abnehmbaren Regalbéden aus dem
Gerat.

2. Stellen Sie die Funktion — ein. Stellen
Sie die Hochsttemperatur ein. Lassen Sie
das Gerat 1 Std in Betrieb.

3. Stellen Sie die Funktion () ein. Stellen
Sie die Hochsttemperatur ein. Lassen Sie
das Gerat 15 Min in Betrieb.

4. Stellen Sie die Funktion  ein. Stellen
Sie die Hochsttemperatur ein. Lassen Sie
das Gerat 15 Min in Betrieb.

5. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkiihlen.

6. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehor
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

7. Bringen Sie alle Zubehdrteile und die
herausnehmbaren Einhangegitter in ihre
urspringliche Positionen.

2. Drlcken Sie \/ oder /\ um die
gewuinschte Menuoption einzustellen.

3. Drlicken Sie @ um das Untermeni
aufzurufen oder die Einstellung zu
bestatigen.



®

Mit €= kénnen Sie von jedem Punkt aus
zurlick in das Hauptmenu springen.

6.2 Einstellen einer Ofenfunktion

1. Entfernen Sie die Mikrowellen-
Glasbodenplatte.

Schalten Sie den Backofen ein.
Wahlen Sie das Men: Ofenfunktionen.

mit & bestatigen.
Wahlen Sie eine Ofenfunktion aus.

mit & bestatigen.
Stellen Sie die Temperatur ein.

Mit & bestatigen.

6.3 Einstellen der
Mikrowellenfunktion

1. Bitte Zubehor entfernen.

2. Setzen Sie die Mikrowellen-
Glasbodenplatte ein.

3. Schalten Sie den Backofen ein.

4. Dricken Sie@, um die
Mikrowellenfunktion einzuschalten.

5. Dricke < Die Funktion: Dauer wird auf
30 Sekunden eingestellt und die
Mikrowelle beginnt zu arbeiten.

®

Mit jedem Drlicken von ¢ wird die Zeit
der folgenden Funktion um 30 Sekunden
erhoht: Dauer.

®

Wenn Sieﬁ? nicht driicken, schaltet der
Ofen nach 20 Sekunden ab.

© No ok ON

6. Drlcke @ um folgende Funktion
einzustellen: Dauer.

®

Sie kdnnen die Mikrowellenleistung
andern (driicken Sie = und dann V
oder /\) und die Funktion Dauer D

7. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt
zwei Minuten lang ein Signalton. Die
Mikrowellenfunktion schaltet automatisch

ab. Driicken Sie ein beliebiges Symbol,
um den Signalton abzustellen.

@

Zum Ausschalten der
Mikrowellenfunktion driicken Sie@.

@

Wenn Sie |§| driicken oder die Tur
offnen, wird die Funktion ausgeschaltet.
Um sie wieder einzuschalten, driicken

sie L.
Die maximale Einstellzeit der

Mikrowellenfunktionen ist von der
eingestellten Mikrowellenleistung abhangig:

MIKROWELLEN- MAXIMALE EIN-
LEISTUNG STELLZEIT

w Min

100 - 600 90

>600 7

6.4 Einstellen der Kombi-Funktion

1. Entfernen Sie die Mikrowellen-
Glasbodenplatte.

2. Schalten Sie eine Ofenfunktion ein.

3. Drlicken Sie @ und fihren Sie dieselben
Schritte wie zum Einstellen der
Mikrowellenfunktion aus.

Wenn Sie die Mikrowellenfunktion im Kombi-

Modus verwenden, betragt die

Mikrowellenleistung nicht mehr als 600 W.

@

Bei einigen Funktionen beginnt die
Mikrowellenfunktion, sobald die

eingestellte Temperatur erreicht wird.

Fir die Kombi-Funktion nicht verfiigbare
Funktionen: Favoriten-Programm, Ende , Set
+ Go, Heat + Hold.

6.5 Einstellen der Mikrowellen-
Schnellstartfunktion

1. Dricken Sie ggf.@, um den Ofen
auszuschalten.

2. Driicken Sie?, um die
Schnellstartfunktion einzuschalten.
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Mit jedem Driicken von & wird die Dauer um
30 Sekunden erhoht.

®

Sie konnen die Mikrowellenleistung
andern (siehe Kapitel ,Einstellen der
Mikrowellenfunktion®).

3. Driicken Sie @ um die Zeit der
folgenden Funktion einzustellen: Dauer.
Siehe Kapitel ,Uhrfunktionen®, ,Einstellen
der Uhrfunktionen®.

6.6 Aufheizanzeige

Wenn Sie eine Ofenfunktion einschalten,
zeigt der Balken den Temperaturanstieg.
Wenn die Temperatur erreicht wird, ertont der
Signalton dreimal, der Balken blinkt und
erlischt anschliessend.

6.7 Verwendung von: Anzeige fiir
die Schnellaufheizung

Nutzen Sie diese Funktion, bevor Sie die
Lebensmittel in den Ofen stellen.

Diese Funktion verringert die Aufheizzeit.
Dies ist fur einige Ofenfunktionen nicht
verfligbar.

;C — gedriickt halten.

6.8 Restwarme

Das Display zeigt die Restwarme an, sobald
Sie den Ofen ausschalten. Sie kénnen die
Restwarme zum Warmhalten der Speisen
benutzen.

6.9 Uberblick iiber die Meniis

Hauptmenii

Symbol/Menii- Anwendung
punkt
@ Einstellen der Geratekonfigu-
Grundeinstellungen ration.
* Liste mit zusatzlichen Ofen-
funktionen.

Sonderfunktionen

Untermenii von: Grundeinstellungen

Symbol/Menii-
punkt

Beschreibung

@ Einstellen der aktuellen Uhr-

Tageszeit einstellen zeit.

@ Steht diese Funktion auf EIN,
wird die aktuelle Uhrzeit an-

Symbol/Menii- Anwendung
punkt
Liste mit Ofenfunktionen.
Ofenfunktionen
@ Entr_\élt eine Liste von Auto-
Rezepte matikprogrammen.
Liste der bevorzugten Gar-

programme, die vom Benut-

Favoriten-Programm "o stelit wurden.
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Zeitanzeige gezeigt, sobald das Gerat
ausgeschaltet wird.
@ Um eine Funktion einzustel-
Set+ G len und sie spater zu aktivie-
e ° ren, driicken Sie auf ein be-
liebiges Symbol auf dem Be-
dienfeld.
3_. Halt zubereitete Speisen 30
Minuten lang nach Abschluss
Heat + Hold des Garzyklus warm.
@ Schaltet die Funktion Zeitver-
Zeitverlangerung langerung ein und aus.
O Einstellen des Kontrastes der
Kontrast Anzeige.
O Einstellen der Helligkeit der
Helligkeit Anzeige.
5 Einstellen der Sprache fir
Sprache einstellen die Anzeige.
K]E Einstellen der Lautstéarke der
Lautstirke Tastentdne und Signale.
D Ein- und Ausschalten der T6-
T . ne der Sensorfelder. Der Ton
astentone des Sensorfelds EIN/AUS
lasst sich nicht ausschalten.
B Ein- und Ausschalten der
Alarmsignale Alarmsignale.
Aktivierungs-/Deaktivie-
DEMO rungscode: 2468.




@

Bei einigen Ofenfunktionen kann sich die
Backofenbeleuchtung bei Temperaturen
unter 60 °C automatisch ausschalten.

Symbol/Menii- Beschreibung
punkt
i Zeigt die Softwareversion
Service und die Konfiguration an.
gj‘ Zuriicksetzen aller Einstel-

Werkseinstellungen

lungen auf die Werkseinstel-
lungen.

Sonderfunktionen

6.10 Backofenfunktionen

Ofenfunktionen

Ofenfunktionen

Anwendung

Ofenfunktion

Anwendung

Warmbhalten

Zum Warmbhalten von Spei-
sen. Bitte beachte, dass eini-
ge Gerichte wahrend des
Warmhaltens weiter kochen
und austrocknen kénnen.
Gegebenenfalls die Gerichte
zudecken.

(¥)

Heissluft

Zum Backen und Braten auf
zwei Einschubebenen und
zum Dérren von Lebensmit-
teln.Stellen Sie eine 2040 °C
niedrigere Backofentempera-
tur ein als bei Ober-/Unterhit-
ze.

(¥)

Teller warmen

Zum Vorwarmen der Teller
vor dem Servieren.

()

Zum Backen auf einer Ebene
fir Gerichte mit einer intensi-
veren Braunung und einem

Einkochen

Um Obst und Gemiise einzu-
kochen, stellen Sie mit Was-
ser geflillte Einmachglaser
auf ein Kuchenblech. Ver-
wenden Sie Glaser mit Bajo-
nett- oder Drehverschluss in
derselben Grosse. Verwen-
den Sie die nedrigste Ein-
schubebene.

(¥)

Zum Dérren von in Scheiben
geschnittenen Friichten, Ge-
muse und Pilzen.

Dérren
Zur Beschleunigung des Auf-
(Q(f) gehens von Hefeteig. De-
B cken Sie den Teig ab, um ihn
Garstufe vor dem Austrocknen zu

schitzen.

Pizzastufe knusprigen Boden. Stellen Sie
eine 2040 °C niedrigere
Backofentemperatur ein als
bei Ober-/Unterhitze.

— Zum Backen und Braten auf
einer Ebene.
Ober-/Unterhitze
LA GAL Damit Fertiggerichte wie z. B.
QOO Pommes Frites, Kartoffelwed-
ges und Frihlingsrollen schén
Tlefkuhlgerlchte knusprig werden.
L4444 Zum Girillieren von diinnen
Speisen und zum Toasten von
Brot.
Grill
LA S A Zum Braten grosser Fleisch-
QOO stlicke oder von Gefligel mit

Heissluftgrillen

Knochen auf einer Einschub-
ebene. Zum Gratinieren und
Braunen.

()

Niedertemperatur Ga-

ren

Zum Zubereiten von zarten
und saftigen Braten.

Unterhitze

Kuchen mit knusprigen Béden
backen und Lebensmittel kon-
servieren.

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funkti-
on, um beim Backen von
Brot und Brotchen professio-
nelle Ergebnisse zu erhalten:
knusprig, braun und mit
glanzender Kruste.
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Ofenfunktionen Anwendung

Ofenfunktionen Anwendung

Auftauen von Speisen (Ge-
mise und Friichte). Die Auf-
tauzeit hangt von der Menge
und der Grésse der Tiefklhl-
gerichte ab.

(¥)

Auftauen

Mikrowellenfunktionen

vV Fir Gerichte wie Lasagne
oder Kartoffelgratin. Zum
. Gratinieren und Braunen.
Uberbacken

Funktionen Beschreibung

Mikrowelle Die Warme wird direkt im Gargut erzeugt. Verwenden Sie diese Funktion zum Erwar-
men von Gerichten und Getranken, zum Auftauen von Fleisch oder Friichten oder
zum Garen von Gemdse und Fisch.

Kombi Wird fiir den Kombi-Betrieb als Ofenfunktion und Mikrowelle gleichzeitig verwendet.
Dient dem schnelleren Garen und Braunen.
Die Hochstleistung fiir diese Funktion ist 600 W.

Schnellstart

Verwenden Sie diese Funktion, um durch einmaliges Beriihren des Symbols<o% die

Mikrowellenfunktion bei maximaler Mikrowellenleistung und kurzer Dauer einzuschal-

ten: 30 Sekunden.

7. UHRFUNKTIONEN

7.1 Tabelle der Uhrenfunktionen

Uhrenfunkti-
on

Anwendung

Q Zum Einstellen einer Countdown-

zeit (max. 2 Std 30 Min). Diese
Funktion hat keinen Einfluss auf
den Betrieb des Gerats.

Kurzzeit-Wecker

I_)l Zum Einstellen der Betriebszeit
des Geréts (max. 23 Std 59 Min).
Dauer
9' Zum Einstellen der Abschaltzeit
Ende einer Ofenfunktion (max. 23 Std
59 Min).

Wenn Sie die Zeit fiir eine Uhrfunktion

einstellen, zahlt die Zeit nach 5 Sek herunter.

Dauer, Ende — bevor Sie die Funktionen
verwenden, missen Sie eine Ofenfunktion
und die Temperatur einstellen. Das Gerat
schaltet automatisch ab.

Dauer , Ende — Sie kénnen die Funktionen
gleichzeitig verwenden, wenn das Gerat zu
einem bestimmten spateren Zeitpunkt
automatisch ein- und ausgeschaltet werden
soll.
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7.2 Einstellen der Uhrfunktionen
1. Wahlen Sie eine Backofenfunktion.

2. O- wiederholt drlicken, bis das Display
die gewlinschte Uhrfunktion und das
entsprechende Symbol anzeigt.

3. /\ \/ —drlicken, um die Uhrzeit
einzustellen.

4. Drucken Sie: <¢P

Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertdnt ein
Signalton. Der Ofen schaltet ab. Driicken Sie
ein Sensorfeld, um den Signalton
abzuschalten.

7.3 Heat + Hold
Bedingungen fir die Funktion:

« Die eingestellte Temperatur ist hdher als
80 °C.
« Die Funktion Dauer ist eingestellt.

Die Funktion Heat + Hold hélt zubereitete
Speisen 30 Minuten bei 80 °C warm. Sie wird
nach Ablauf des Back- oder Bratvorgangs
eingeschaltet.

Sie kdnnen die Funktion in folgendem Meni
ein- oder ausschalten: Grundeinstellungen.



1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Wabhlen Sie die Ofenfunktion.

3. Stellen Sie eine hdhere Temperatur als
80 °C ein.

4. Dricken Sie @ wiederholt, bis das
Display Folgendes anzeigt: Heat + Hold.

5. Mit ¢ bestatigen.
Am Ende der Funktion ertdnt ein Signalton.
7.4 Zeitverlangerung

Die Funktion Zeitverlangerung bleibt die
Ofenfunktion nach Ablauf von Dauer
eingeschaltet.

8. AUTOMATIKPROGRAMME

/N\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise*.

8.1 Rezepte mit Rezeptautomatik

Mit dem Ofen erhalten Sie eine Reihe von
Rezepten, die Sie verwenden kénnen. Die
Rezepte sind fest einprogrammiert und
kénnen nicht gedndert werden.

@

Dies gilt fur alle Ofenfunktionen mit
Dauer oder Gewichtsautomatik.

1. Nach Ablauf der Garzeit ertdnt ein
Signalton. Driicken Sie ein beliebiges
Symbol.

Im Display erscheint eine Meldung.

2. Driicken Sie @ um einzuschalten oder

€3, um auszuschalten.
3. Stellen Sie die Dauer fiir die Funktion ein.

4. Driicken Sie &.

1. Schalten Sie den Backofen ein.

2. Wabhlen Sie das Menii: Rezepte . Mit ¢
bestatigen.

3. Wahlen Sie die Kategorie und das
Gericht. Bestatigen Sie mit ¢

4. Wahlen Sie ein Rezept. Bestatigen Sie

mit ?

9. VERWENDEN DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise".

9.1 Einsetzen der Zubehorteile

Verwenden Sie ausschliesslich geeignetes
Kochgeschirr und Material. Siehe Kapitel
«Tipps und Hinweise»,
Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und
Material.

Eine kleine Kerbe oben sorgt fur mehr
Sicherheit. Die Kerben verhindern auch ein
Umkippen. Der hohe Rand um den Rost

verhindert das Abrutschen von Kochgeschirr.

Schieben Sie den Gitterrost zwischen die
Fuhrungsstabe des Einhangegitters, mit den
Fissen nach unten zeigend.
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Kuchenblech

e

o)

_—

Schieben Sie das Blech zwischen die
Fihrungsstabe der Einhangegitter.

Mikrowellen-Glasbodenplatte

——

~ _—

10. ZUSATZFUNKTIONEN

10.1 Favoriten-Programm

Sie kénnen lhre bevorzugten Einstellungen,
wie Dauer, Temperatur oder Ofenfunktion
speichern. Sie stehen in folgendem Men( zur
Verfligung: Favoriten-Programm. Sie kénnen
20 Programme speichern.

®

Sie konnen Mikrowelle und Mikrowellen-
Kombi-Funktionen nicht als Favoriten
speichern.

Speichern eines Programms

1. Schalten Sie den Backofen ein.
2. Stellen Sie eine Ofenfunktion oder ein
Automatikprogramm ein.

3. Driicken Sie €D wiederholt, bis das
Display folgendes anzeigt: SPEICHERN.

4. Mit$ bestatigen.
Das Display zeigt den ersten freien
Speicherplatz an.
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Verwenden Sie die Mikrowellen-
Glasbodenplatte ausschliesslich fiir die
Mikrowellenfunktion. Er ist nicht fir
kombinierte Mikrowellenfunktionen (z. B.
Grillen in der Mikrowelle) geeignet. Legen Sie
die Platte auf den Boden des Garraums. Sie
kénnen die Speisen auf die Mikrowellen-
Glasbodenplatte stellen.

5. Mit <o% bestatigen.

6. Geben Sie den Namen des Programms
ein.

Der erste Buchstabe blinkt.

7. Dricken Sie \/ oder /\ um den
Buchstaben zu andern.

8. Driicken Sie %
Der nachste Buchstabe blinkt.
9. Wiederholen Sie Schritt 7 nach Bedarf.

10. Zum Speichern halten Sie ¢ gedruickt.
Sie kdnnen einen Speicherplatz auch
Uberschreiben. Wenn das Display den ersten

freien Speicherplatz anzeigt, driicken Sie V

oder /\ und driicken Sie @ um ein
bestehendes Programm zu Uberschreiben.

Den Namen des Programms kénnen Sie in
folgendem Menl andern: Programm
umbenennen.

Einschalten des Programms
1. Schalten Sie den Backofen ein.



2. Wahlen Sie das Menii: Favoriten-
Programm.
[0

3. Bestatigen Sie mit o.
4. Wahlen Sie |hr bevorzugtes Programm.

5. Bestatigen Sie mit ¢

10.2 Verwenden der
Kindersicherung

Solange die Funktion in Betrieb ist, kann das
Gerat nicht eingeschaltet werden.

1. @ - Driicken, um das Gerat
einzuschalten.

2, @ =- Gleichzeitig driicken, bis auf
dem Display eine Meldung angezeigt
wird.

Zum Ausschalten der Funktion Schritt 2

wiederholen.

10.3 Tastensperre

Diese Funktion verhindert eine
unbeabsichtigte Veranderung der
Ofenfunktion.

1. Schalten Sie das Gerét ein.
2. Stellen Sie die Ofenfunktion oder -
einstellung ein.

3. @ — Driicken Sie die Taste wiederholt,
bis im Display das Folgende angezeigt
wird: Tastensperre.

4. Driicken Sie &,

Driicken Sie @ um die Funktion
auszuschalten. Das Display zeigt eine

Meldung. D _ wiederholt driicken. gf —zum
Bestatigen dricken. Wenn Sie das Gerat
ausschalten, wird die Funktion ebenfalls
ausgeschaltet.

10.4 Set + Go

Mit der Funktion kdnnen Sie eine
Ofenfunktion oder ein Programm einstellen
und diese spater durch Berlhren eines
beliebigen Sensorfelds einschalten.

Sie kénnen die Funktion in folgendem Men
ein- oder ausschalten: Grundeinstellungen.

1. Schalten Sie das Geréat ein.
2. Wahlen Sie eine Backofenfunktion.

3. @) Dricken Sie die Taste wiederholt, bis
im Display das Folgende angezeigt wird:
Dauer.

4. Stellen Sie die Zeit ein.

5. @) Dricken Sie die Taste wiederholt, bis
im Display das Folgende angezeigt wird:
Set + Go.

6. Dricken Sie <o%

7. Dricken Sie ein beliebiges Symbol, um
folgende Funktion zu starten: Set + Go.
Die eingestellte Ofenfunktion startet.

Tastensperre ist wahrend der laufenden

Ofenfunktion eingeschaltet.

Am Ende der Ofenfunktion ertont ein
Signalton.

10.5 Abschaltautomatik

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch ab, wenn die Ofenfunktion aktiv
ist und die Einstellungen nicht geandert
werden.

(°C) O (sta)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Falls Sie eine Ofenfunktion langer als die
automatische Abschaltzeit verwenden
mochten, stellen Sie die Garzeit ein. Siehe
hierzu Kapitel «Uhrfunktionen».

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit
den folgenden Funktionen:
Backofenbeleuchtung, Dauer, Ende.

10.6 Display-Helligkeit

O Tageshelligkeit:

* Leuchtet bei eingeschaltetem Gerat.

¢ Leuchtet flir 10 Sekunden, wenn Sie ein
beliebiges Sensorfeld wahrend des
Nachtmodus driicken.

« Leuchtet, wenn das Gerat ausgeschaltet
ist und Sie die folgende Funktion
einstellen: Kurzzeit-Wecker. Das Display
kehrt bei Funktionsende in den
Nachtmodus zurtck.
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® Nachtmodus:

*  Wenn das Gerat ausgeschaltet wird,
schaltet das Display zwischen 22:00 und
6:00 Uhr in den Nachtmodus.

11. RATSCHLAGE UND TIPPS

®

Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise”.

11.1 Empfehlungen zum Garen

Die Temperatur und die Garzeiten in den
Tabellen sind nur als Richtwerte anzusehen.
Sie sind abhéangig von den Rezepten und der
Qualitét und Menge der verwendeten
Zutaten.

Ihr Gerat kann unter Umsténden anders
backen oder braten als Ihr friiheres Geréat. In
den folgenden Hinweisen werden empfohlene
Einstellungswerte von Temperatur, Gardauer
und Einschubebene fiir spezifische
Speisentypen aufgefiihrt.

Die Einschubebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahlt.

Wenn Sie die Einstellungen fir ein
bestimmtes Rezept nicht finden, suchen Sie
bitte nach einem ahnlichen Rezept.

Energiespartipps finden Sie im Kapitel
«Energie-Effizienz».

In den Tabellen verwendete Symbole:

§§9 Speisenart
Backofenfunktion
°C Temperatur
Zubehor

i

10.7 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, wird das
Kuhlgeblase automatisch eingeschaltet, um
die Gerateoberflachen zu kiihlen. Nach dem
Abschalten des Gerats lauft das Kihigeblase
weiter, bis das Gerat abgekuhlt ist.

Gewicht (kg)

)| O

Mikrowellenleistung (W)

3
H

Einschubebene

o | 0| (

Garzeit (Min)

11.2 Hinweise zu speziellen
Ofenfunktionen des Gerats

Warmhalten

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Speisen
warmhalten. Die Temperatur wird
automatisch auf 80 °C eingestellt.

Teller warmen

Mit dieser Funktion konnen Sie Teller und
Schisseln vor dem Servieren aufwarmen.
Die Temperatur wird automatisch auf 70 °C
eingestellt.

Stapeln Sie die Teller und Schiisseln
gleichmassig auf dem Gitterrost. Verwenden
Sie die erste Einschubebene. Tauschen Sie
nach halber Aufwarmzeit den Standort der
Teller/Schiisseln.

Garstufe

Mit dieser Funktion kdnnen Sie Hefeteig
gehen lassen. Geben Sie den Teig in eine
grosse Schiissel und decken Sie sie mit
einem feuchten Tuch oder Plastikfolie ab.
Stellen Sie die folgende Funktion ein:
Garstufe und die Garzeit ein.

11.3 Informationen fiir Testeinrichtungen

Mikrowellenfunktion
Prifungen gemass IEC 60705.

Sofern nicht anderes angegeben den Gitterrost verwenden.

42 DEUTSCH



z & & = o
Biskuit 1) 600 0.475 Unterhitze 7-9
Hackbraten 1) 400 0.9 2 25-32
Vanillepudding 1) 500 1 Unterhitze 18
Fleisch auftauen 2) 200 0.5 Unterhitze 7-8

1) Nach der halben Garzeit das Gefass um 1/4 drehen.
2) Nach der Halfte der Auftauzeit das Fleisch wenden.

Mikrowellen-Kombifunktion
Verwenden Sie den Gitterrost.

= ~ 5
&, & O C = O
Kuchen 1) Heissluft + MW 100 0.7 180 2 29 - 31
in1) Heissluftgrillen + 400 1.1 180 1 40-45
Kartoffelgratin MW
Poulet 2) Heissluftgrillen + 200 11 200 1 45 -55
MW

1) Nach der halben Garzeit das Gefass um 1/4 drehen.

2) Das Fleisch in einen runden Glasbehalter geben und nach 20 Minuten Garzeit wenden.

11.4 Empfehlungen fiir Mikrowelle

Stellen Sie die Speise auf die Mikrowellen-
Glasbodenplatte.

Stellen Sie die Speisen auf einen Teller am
Boden des Ofens.

Rihren Sie die Speisen nach der Halfte der

Gar- oder Auftauzeit um oder wenden Sie sie.
Ruhren Sie flissige Gerichte gelegentlich um.

Rihren Sie die Speisen vor dem Servieren
um.

Bedecken Sie die Speise beim Garen und
Aufwarmen.

Stellen Sie einen Loffel in die Flasche oder
das Glas, wenn Sie Getranke erwarmen, um
eine bessere Hitzeverteilung zu erreichen.

Geben Sie Speisen ohne Verpackung in das
Gerat. Fertiggerichte in Verpackungen
kénnen nur ins Gerat gegeben werden, wenn
die Verpackung mikrowellengeeignet ist
(siehe Packungsangaben).

Mikrowellengaren

Decken Sie das Essen vor dem Garen ab.
Wenn Sie eine Kruste wiinschen, garen Sie
Speisen ohne Abdeckung.

Stellen Sie die Leistung und die Zeit nicht zu
hoch ein, um die Gerichte nicht zu verkochen.
Die Lebensmittel kénnen austrocknen,
verbrennen oder Feuer fangen.

Das Gerét eignet sich nicht, um Eier in der
Schale oder Schnecken im Schneckenhaus
zu garen, da diese platzen kénnen. Stechen
Sie beim Aufwarmen von Spiegeleiern zuerst
den Dotter an.

Stechen Sie Lebensmittel mit einer Haut oder
Schale vor dem Garen mehrfach mit einer
Gabel ein.

Schneiden Sie Gemise nach Mdglichkeit in
gleich grosse Stiicke.

Nehmen Sie nach dem Ausschalten des
Gerats das Gericht heraus und lassen Sie es
noch einige Minuten stehen, damit sich die
Warme gleichmassig verteilt.
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Auftauen in der Mikrowelle Nehmen Sie aufgetaute Stiicke nach und
Nehmen Sie tiefgekihlte Lebensmittel aus nach heraus.

der Verpackung und geben Sie sie auf einen
umgedrehten Teller, der auf einem Behalter
steht, damit die Auftaufliissigkeit abtropfen
kann. Alternativ kann auch ein Abtaugitter
oder ein Plastiksieb verwendet werden.

Durch Einstellen einer héheren
Mikrowellenleistung kénnen Friichte und
Gemuse ohne vorheriges Auftauen gegart
werden.

11.5 Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr und Material

Verwenden Sie fiir die Mikrowelle nur geeignetes Kochgeschirr und Materialien. Siehe Tabelle
unten.

Prifen Sie vor Gebrauch die Spezifikation des Kochgeschirrs/Materials.

Kochgeschirr-Material Mikrowellenfunktion Mikrowellen-Kombi-
funktion

Auftauen Aufwarmen,
Garen

Feuerfestes Glas und Porzellan ohne Metalltei-
le, z. B. hitzebestandiges Glas

v

Nicht hitzebesténdiges Glas und Porzellan oh-
ne Silber-, Gold-, Platin- oder Metallauflage/-
Dekorationen

Glas- und Vitrokeramik aus feuer-/frostfestem
Material

Keramik oder Steingut ohne Quarz- oder Me-
tallteile oder metallhaltige Glasur

Keramik, Porzellan und Steingut mit unglasier-
tem Boden oder mit kleinen Lochern, z. B. auf
den Griffen

Hitzebestéandiger Kunststoff bis zu 200 °C

Karton, Papier

Bratfolie mit mikrowellengeeignetem Ver-
schluss

Bratgeschirr aus Metall, z. B. Emaille, Gussei-
sen

Backformen mit schwarzer Lackierung oder Si-
likonbeschichtung

Backblech

Gitterrost

Mikrowellen-Glasbodenplatte

XI XIS X S KS] XXX X X XK X<

v
v
v
v
X
v
v
Klarsichtfolie \/
v
X
X
X
X
v
X

LS X X X XK X XK X K&K X

Mikrowellengeeignetes Kochgeschirr, z. B.
Crisp-Platte
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11.6 Leistungseinstellungen

Folgende Angaben dienen nur als
Orientierung.

700 - 1000 W

» Zu Beginn des Garens anbraten

» Erhitzen von Flussigkeiten

500 - 600 W

» Gerichte mit Gemuse und Ei kochen

» Eintopf kdcheln

» Tellergerichte erhitzen

+ Gefrorene Gerichte auftauen und Erhitzen

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise”.

12.1 Hinweise zur Reinigung
Reinigungsmittel

* Reinigen Sie die Oberflache des Gerats
nur mit einem Mikrofasertuch, warmem
Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

» Verwenden Sie eine Reinigungsldsung
zum Reinigen der Metalloberflachen.

» Beseitigen Sie Flecken mit einem milden
Reinigungsmittel.

Alltaglicher Gebrauch

* Reinigen Sie das Innere des Gerats nach
jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder
andere Rickstande kénnen einen Brand
verursachen.

* Reinigen Sie die Geratedecke sorgfaltig
von Rickstanden und Fett.

+ Lassen Sie Speisen nicht Ianger als
20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie
das Innere des Gerats nach jedem
Gebrauch mit einem Mikrofasertuch.

Zubehorteile

* Reinigen Sie das gesamte Zubehor nach
jedem Gebrauch und lassen sie es
trocknen. Verwenden Sie nur ein
Mikrofasertuch, warmes Wasser und ein
mildes Reinigungsmittel. Reinigen Sie die
Zubehdrteile nicht in einem
Geschirrspliler.

300 -400 W
* Schmelzen von Kase, Schokolade, Butter
* Reis kocheln

« Babynahrung erhitzen

* Garen/Erhitzen empfindlicher Lebensmittel
+  Weitergaren

100 - 200 W

« Auftauen von Brot, Fleisch, Fisch,
Frichten, Kuchen, Brot und Butter, Rahm,
Kase

* Reinigen Sie das Antihaftzubehdr nicht mit
aggressiven Mitteln oder scharfkantigen
Gegenstanden.

12.2 Entfernen der Einhangegitter

Entfernen Sie zum Reinigen des Geréts die
Einhangegitter.

1. Schalten Sie das Gerét aus und lassen
Sie es abkuhlen.

2. Ziehen Sie die Einh&ngegitter vorsichtig
nach oben aus der vorderen Aufhangung.

3. Ziehen Sie das vordere Ende der
Einh&ngegitter von der Seitenwand ab.

4. Ziehen Sie die Trager aus der hinteren
Entriegelung.

N
%4

K

Fuhren Sie zum Einsetzen der Einhangegitter
die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus.

12.3 Austauschen der Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heiss sein.

1. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.
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2. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

3. Legen Sie das Tuch auf den Ofenboden.

/\ VORSICHT!

Halten Sie die Halogenlampe stets mit
einem Tuch, um zu verhindern, dass
Fettriickstande auf der Lampe

Saubern Sie die Glasabdeckung.
Ersetzen Sie die Lampe durch eine bis
300 °C hitzebestandige Halogenlampe
mit 230 V und 40 W

Setzen Sie die Glasabdeckung wieder
ein.

verbrennen.

Obere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und

nehmen Sie sie ab.

13. FEHLERDIAGNOSE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel ,Sicherheitshinweise”.

13.1 Vorgehensweise bei Storungen

Storung

Méogliche Ursache

Abhilfe

Der Ofen kann nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

Der Ofen ist nicht oder nicht ord-
nungsgemass an die Spannungs-
versorgung angeschlossen.

Priifen Sie, ob der Ofen ordnungs-
gemass an die Spannungsversor-
gung angeschlossen ist (nehmen
Sie dazu den Anschlussplan zu Hil-
fe, falls vorhanden).

Der Ofen heizt nicht auf.

Der Backofen ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Backofen ein.

Der Ofen heizt nicht auf.

Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.

Stellen Sie die Uhr ein.

Der Ofen heizt nicht auf.

Die erforderlichen Einstellungen
sind nicht erfolgt.

Stellen Sie sicher, dass die Einstel-
lungen richtig sind.

Der Ofen heizt nicht auf.

Die Abschaltautomatik ist einge-
schaltet.

Siehe ,Abschaltautomatik®.

Der Ofen heizt nicht auf.

Die Kindersicherung ist eingeschal-
tet.

Siehe hierzu ,Verwenden der Kin-
dersicherung®.

Der Ofen heizt nicht auf.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Si-
cherung der Grund flr die Stérung
ist. Wenn die Sicherung wiederholt
durchbrennt, wenden Sie sich an ei-
ne Elektrofachkraft.

Die Beleuchtung funktioniert nicht.

Die Lampe ist defekt.

Tauschen Sie die Lampe aus.
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Storung

Méogliche Ursache

Abhilfe

Im Display erscheint ein Fehlercode, Ein Fehler in der Elektrik ist aufge-

der nicht in der Tabelle steht. treten.

Schalten Sie den Backofen tber
die Haussicherung oder den
Schutzschalter im Sicherungs-
kasten aus und wieder ein.

*  Wenn der Fehlercode erneut im
Display erscheint, wenden Sie
sich an den Kundendienst.

Dampf und Kondenswasser schla-
gen sich auf Speisen und im Gar-
raum nieder.

Ofen.

Die Speisen standen zu lange im

Lassen Sie Speisen nach Beendi-
gung des Gar- oder Backvorgangs
nicht langer als 15-20 Minuten im

Ofen.

Das Gerét ist eingeschaltet, heizt
aber nicht. Das Geblase funktioniert
nicht. Im Display erscheint "Demo”.

Der Demo-Modus ist eingeschaltet.

Siehe Kapitel , Taglicher Gebrauch®,
Grundeinstellungen.

13.2 Servicedaten

Wenn Sie selbst keine Losung fir das
Problem finden, kontaktieren Sie lhren
Handler oder einen autorisierten
Kundendienst.

Die erforderlichen Daten fur den
Kundendienst sind auf dem Typenschild zu
finden. Das Typenschild befindet sich auf der
vorderen Rahmen des Garraums. Das
Typenschild darf nicht vom Garraum entfernt
werden.

14. ENERGIEEFFIZIENZ

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier einzu-
tragen:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

14.1 Produktinformationen zu Energieverbrauch und maximaler Zeit zum

Erreichen des Energiesparmodus

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand

0.8W

Zeit, die das Gerat maximal zum automatischen Erreichen des anwendbaren Energiesparmodus

benétigt

20 Min

14.2 Energiespartipps

Befolgen Sie die Tipps unten, um Ihr Gerat
energiesparender zu nutzen.

Achten Sie darauf, dass die Geratetur bei
Betrieb des Gerats ordnungsgemass
geschlossen ist. Offnen Sie wahrend des
Garens die Geratetlr nicht zu haufig. Halten
Sie die Turdichtung sauber und achten Sie
darauf, dass sie sicher sitzt.

Verwenden Sie Metallgeschirr und dunkle,
nicht reflektierende Backformen und
Kochbehalter, um mehr Energie zu sparen
(nur, wenn Sie die Mikrowellenfunktion nicht
nutzen).

Heizen Sie das Gerat vor dem Kochen nur
auf, wenn dies ausdriicklich empfohlen wird.

Backen Sie in mdglichst kurzen Abstanden,
wenn Sie einige Gerichte gleichzeitig
zubereiten.
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Garen mit Heissluft

Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Ofenfunktionen mit Heissluft, um Energie zu
sparen.

Restwéarme

Wenn die Garzeit Ianger als 30 Min. ist,
reduzieren Sie die Geratetemperatur vor
Ende des Garvorgangs auf mindestens 3—
10 Min. Die Restwarme im Gerat gart die
Speisen weiter.

Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warmzuhalten oder aufzuwarmen.

Das Display zeigt die Restwarme an, sobald
Sie das Gerat ausschalten.

Bei Aktivieren eines Programmes mit
Auswahl Dauer /Ende sowie einer langeren

15. @ GARANTIE

Kundendienst

Garzeit als 30 Min. schalten sich die
Heizelemente bei einigen Geratefunktionen
automatisch friiher aus.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, um die Restwarme
zum Warmhalten von Speisen zu nutzen. Die
Restwarmeanzeige oder Temperatur
erscheint auf dem Display.

Garen mit ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Beleuchtung wahrend des
Garens aus. Schalten Sie sie nur bei Bedarf
ein.

Servicestellen

Industriestrasse 10
5506 Magenwil

Le Trési 6
1028 Préverenges

Via Violino 11
6928 Manno

Morgenstrasse 131
3018 Bern

Langgasse 10
9008 St. Gallen

Am Mattenhof 4a/b
6010 Kriens

Schlossstrasse 1
4133 Pratteln

Comercialstrasse 19
7000 Chur

Service-Helpline
0848 848 111

service@electrolux.ch

Ersatzteilverkauf Industriestrasse 10, 5506
Magenwil, Tel. 0848 848 111

Fachberatung/Verkauf Badenerstrasse 587,
8048 Zirich, Tel. 044 405 81 11

Garantie Fir jedes Produkt gewahren wir ab
Verkauf bzw. Lieferdatum an den
Endverbraucher eine Garantie von 2 Jahren.
(Ausweis durch Garantieschein, Faktura oder
Verkaufsbeleg). Die Garantieleistung umfasst
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die Kosten flir Material, Arbeits- und
Reisezeit. Die Garantieleistung entfallt bei
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung
und Betriebsvorschriften, unsachgerechter
Installation, sowie bei Beschadigung durch
aussere Einflisse, hdhere Gewalt, Eingriffe
Dritter und Verwendung von Nicht-Original
Teilen.



16. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol C’b
Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate

mit dem Symbol g nicht mit dem Hausmdill.
Bringen Sie das Gerat zu |hrer 6rtlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an Ihr
Gemeindeamt.

@

Fiir die Schweiz:

Wohin mit den Altgeraten?

Uberall dort wo neue Gerate verkauft
werden oder Abgabe bei den offiziellen
SENS-Sammelstellen oder offiziellen
SENS-Recyclern.

Die Liste der offiziellen SENS-
Sammelstellen findet sich unter
www.erecycling.ch
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